NOS PRESTATIONS

Artisan-boucher a I'ambition débordante, Mickaél
Zoubiri créé I'Ame du Couteau, un service de traiteur
spécialisé dans la cuisson de viandes a la broche
au feu de bois. Autour d'un barbecue géant pouvant
rassasier jusqu'a 1000 personnes, déguster des
mets d'une qualité exceptionnelle, des viandes 100%
frangaises, élevées dans la région.

Cuisse de boeuf braisées, cuisseau de veau, cochon,
agneau, poulet, pintade et canette. Découvrez des
saveurs sublimées par le feu de bois et partagez de
délicieux moments de convivialité.
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FORFAITS MECHOUIS

50 & 99 personnes ... I R e 350 € TTC
100 ¢ 199 PersonnNes ... 500 € TTC
200 personnes etplus ... 750 € TTC

MECHOUIS

Viande avec légumes
Gratin Dauphinois ou Pommes grenailles ou Ratatouille

Porcelat Larr i Eige s i 10.20 € TTC / pers
Jambon de porc ... 9.00 € TTC [ pers
Poulet fermier ... 10.20 € TTC [ pers =
Agneau ... e . N.40 €TTC [ pers
Cuissot de Veau ... 13.40 € TTC [ pers
Cuisse de boeuf ... S A 11.50 € TTC | pers
Porcelet .ol e bl i e 9.50 € TTC [ pers
Jambon de porc ... 8.20 € TTC [ pers.
Poulet fermier .. : .. 9.50 €TTC | pers.
AGNEQU: T i s e e 10.70 € TTC I pers
Cuissotde veau ... 12.50 € TTC | pers
Cuissede boeuf ... '9.80 € TTC [ pers
Pofesr i v sl ralmt e v e 9.00 € TTC [ pers.
Jambon de porc .......... e L .= 7.50 € TTC | pers
Poulet-fermier .- ..l o Sl 9.00 € TTC [ pers
Agneau ... T e ot 10.70 € TTC [ pers
Cuissot de veau ...... 10.50 € TTC [ pers

9.50 € TTC [ pers

VIN D'HONNEUR

.......... 2.50 € TTC [ pers

Saucisse, olive verte & jambon, olive noire & lard
fumé, jambon & raclette, anchois, chorizo

Lo 2.60 € TTC [ pers

Quiches : Lorraine, Oignons, Saumon & épinards

- Pizzas : Jambon, Anchois

........ i 1.B0€TTC [ pigce

Mini-burger de boeuf
Mini- burger saumon, citron, qneth

.. 2.60€TTC | pers

Tartare de saumon, créme de thon & fines herbes
- Cocktail de crevettes, chévre frais & poivrons_c'onfits

e 330€TTC/pers

Tomotes guocamole caviar dauberglne & tomate
sechee :

Mousse de chou- fleur & saumon fumé o 5
Tartqre de boeuf courgettes & chevre frcus s
Mousse_d asperges vert_es au crabe,

LEGUMES & CHARCUTERIE

: Tomotes carottes choux= fleur radis
concombres, céleris, poivrons ... 2. 50€TTC/pers

Jésus, rosette, jambon blanc, jambon cru, téte -
roulée, paté-crodte lunch, terrine de campagne,
saucissoncuit . 4.20 € TTC | pers

................. 4.20 € TTC / pers

Ro6ti de porc, roti de veau fargi, savoureux,
rosbeef, poulet réti

ENTREES

............... eomiiin. 3.20 € TTC [ pers

Macédoine, betteraves, piémontaise; museau de
porc, carotte rapée, taboulé, paté-croate lunch
(2 / pers)

'FROMAGES

Plateau de fromages variés . ... 1.90 € TTC / pers

Fromage blanc, créme
& coulis de fruits rouges ... .. L40€TTC [ pers

DESSERTS

e o aiEe c s “3.40.€ TTC [ pers

-Fra|3|er /Framb0|3|er LFEE o
'M|r01r au cntron (biscuit, mousse citron jaune)

Croquant chocolqt au lait (blscu:t mousse choco—
lat au lait, croquant) : :

Croquant chocolat blcmc (blscwt mousse chocolat
blanc, croqudnt)

2 Croquant chocolat notr (bISCUIt mousse chocolat
_noir, croquont)

....... 3.00 € TTC [ pers.

Croquant chocolat blanc, croquant chocolat au
lait, croquant chocolat au caramel, choux a la
creme pdatissiére, macarons, baba au rhum opéra,
framboisier, tartelettes aux framboises, citron,
fraises, pralines

Composition d'une piéce ... 4.40 € TTC [ pers

Choux a la créeme (3 / pers) ...... 3.90 € TTC [ pers



